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FEESTBROCHURE

Jouw feest
in goede handen

Bent u op zoek naar een gezellige, aangename locatie voor uw huwelijk, jubileum, tuinfeest, communie of welke
gelegenheid dan ook, dan bent u bij ons aan het juiste adres.

Feestzaal Breughel staat reeds 4 generaties voor een traditionele pure keuken met hedendaagse toetsen. Samen
gaan we op zoek naar de formule die perfect past bij U en uw gasten. Feesten in één van de drie zalen, gelegen
aan de rand van het mooie Park van Beervelde, betekent meer dan gezellig samen zijn. We gaan dan ook steeds
op zoek naar nieuwe formules en gerechten, om op elk feest een unieke ervaring te creéren. Van ontvangst, naar
ceremonie tot de juiste muziekkeuze tijdens de tafelbegeleiding. Kortweg samen sleutelen van A tot Z naar uw
wensen en budget.

Feestzaal Breughel beschikt over drie zalen, elk met een warm en rustgevend karakter en genoemd naar de
dochters en stichtster van de zaak: zaal Helena, zaal Rosalie en zaal Esther. Naast familiefeesten verzorgen we

met plezier uw bedrijfsevent, vergadering of personeelsfeest.

Aan de overkant van onze zalen, bevindt zich Bistrorant CAutre Coté. Geen gehaaste bistro maar een trendy
setting waar men kan genieten van een dagverse kaart met suggesties, vis -en vleesgerechten en toffe wijnkaart.

Ikzelf en onze familie vertolken graag de rol van Bourgondiérs. Juist daarom willen we deze culinaire vibe laten
waaien in onze beide zaken. De ontvangst en begeleiding moet hartelijk en gastvrij zijn met oog voor detail.

Hopende U te kunnen overtuigen voor een onvergetelijk feest in onze zaak, sluiten wij met culinaire groeten.

Tom Mestach - Sofie De Wilde, kinderen en voltallig team.
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SOEPEN

HERFST / WINTER LENTE / ZOMER

POMPOENSOCD ..covrveeeicreiieeecicteieececiereeseseeaenenees € 6,00 ASPEIZETOOMSOCP oovvvvvvvirisissssssssssssssssssssssssssssss €6,00
PR U T 0 o o, M T i e Al el e € 6,00 TomAteNSOEP .ovvvvvvvessiirrririssiisii €6,00
Romige paddenstoelensoep .................cooommmmrreee €6,00 Romige waterkerssoep ........oovveveviicincniceninennns €6,00
WitlOOFTOOMSOEP cvvvvvveeeeeeeeeeeee oo €6,00 15T(SN (S (o0 1 T £ R I Lo M Sy S oo €6,00
Romig knolseldersoepje ...........cowmrermreermreenereeereens € 6,00 Mosselsoepje Met CUITY oovvvvvevevererenas €6,00
SPECIALE SOEPEN Bij de soepen kan u 1 garnituur kiezen.

Kreeftensoep ............................................................... €9,45 Carriittren: korstjes, breydelhamsnippers, balletjes,
Heldere Bouillon .....c.eoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeene €8,75 fiine groentjes, eendenborstreepjes of truffelroom.
Oosterse bouillon met kabeljauw .........ccccecuviennnce €8,75

Tomaat-paprika, feta, basilicum .........ccccoeverrerennee. €8,75 De soep wordt 2 maal bediend.

KOUDE VOORGERECHTEN

Gatialengo ekl klarsielc ™./ . m manl S Ll N e S s s A T A R S N e, 0. dagprijs +€ 19,75
Carpaccio van rundsvlees, pijnboompitjes, rucola, Parmezaan ........c.c.cceeveueureecunecrninceeereeernecuneesesseeessecsseesessesessesesees €15,50
VAT L] 0N O T AT = e e e e e I N L et S LT A N €15,95
Degustatie van zalm op vier wijzen (gerookt, mousse, gemarineerd, gebakken) .........ccccccvevivivcncnicincnenicincncnenens €16,75
Tartaar van zalm, avocado, komkommer, limoen, mayonaise van geroosterde paprika .........cccocceveecuvivcvinicnnicunence €16,50
Ham “Duroc d’'Olives”, meloenparels, pesto en reductie Van POItO .......c.ccccevecerecreireeemreeemnecuneerenseaesseaesseesessesessescses €14,25
Opera van ganzenlever, peperkoek en VijGencONfItUUL .......c.occcvuveueiicirincirencieineeireeieeeeetreeetseesseese s ssesesseseseesesesesesses €19,50
TartaarvaniWest=Vlaams mind, truffel kaviaar Van iomaat . s ot e e e € 16,50
Tonijn tataki, olijven-tapanade, limoen-gemberdressing ... €17,00
Quinoasalade, kalkoenspek & gerookte kip, groene asperge & Zoete CIeme ..o €17,50
Tonato “Duroc D’Olives”, afgewerkt met kruidencroutons en zongedroogde tomaatjes ...........cooeeevveueuricrrevcrrererenneee € 14,50
Zuiders.degustatiebordiersurt e el s ofa 5.0, £ 8= et n e —n i B i SN B J A €16,50
WARME VOORGERECHTEN

Oostendsamssersbordje van hethuis . o oo L. o s etin St e Mok s 05 0 00 0.0 ot st L e o Do €21,00
(schilderspalet met 4 heerlijkheden uit de zee, sausje op basis van appelcider)

Scampi “diabolique”, groentenrijst en zongedroogde tOMAALES .........cvevviviiiiiiiiciiii s €17,50
Tongfilet (3 st) opgevuld met scampi, verrijkt met kreeftensaus ..........ccocveeevcunerniercneniceneneecnereenenne dagprijs + € 26,00
BudvaniNoarse zalm en tongfiletdiiglare E = N O STt ool 70000, oo it s i Pt v e et €16,50
Kreeftje (1/2) gegaard in de oven, tuinkruiden ..., dagprijs, athankelijk van het seizoen
Gebakken ganzenlever, gecarameliseerde appel, calvadosSausje ...........ccceeerecinecrnineenienneeineeeeeiseesseesenesesseeenees €21,95
Sint-Jakobsnootjes, gesmoord witloof & infusie van sinaasappel ..........cccecocereeinereinencieinceinecneeeerece s €18,95
Vol au vent “Trendy anno 2024”, Mechelse koekoek & shi-take ..........cccccvirieiiciniinicincininiceneccseeeseeseeeene € 18,50
Zeebaarsfilet mefChanjpagnesaus; i PLel & SPINAZIE Iticm. . S oot shoes i Bes ot s s ST dFsPueph oon oo Tty il s abaec e Srus o s € 18,00
Geitenkaas in filodeeg, zwarte pens, groene appel €n honing ........cccecevcveurerincinerreeincinernenenneeeseersesseeeesesseseesessesseses €17,25
Gebakken kalfszwezeriken, ossenstaart, champignons & bladerdeeg ..........cccoccuviceuriniiiniiiniccninccnicnicrceeeseenens € 24,00
Forelfiletfsgpelinisotic;.dilley @x S 1 .S ymnatton s Lo S Ccs, e sORNt . 5 T e o sl WY e o €18,50

Aspergebereidingen op aanvraag

DOORZAKKERT]JE
Sorbet yan CittiisaClianipagne of litchi *....c Sl s b odn. ool il an g L v 2 T e R O e e A0, L2 €4,95
Mruclitenjenever Filliefsigor- v rciar. b s S m Bt e SRR R TR S Bt A PR (it ey S RO 01 B €4,95
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HOOFDGERECHTEN

VIS

Op vel gebakken zalmhaasje kreeftenbearnaise, mousselinepuree, tomaat ..........cceeceurecureneeeenecnercininereeneenecreeenennes €27,00

Kabeljauwhaasje, witte wijnsaus, prei-champignonduxelle, nicolas-aardappel & grijze garnaal .........cccocccovvccuvicnncs € 28,00

GEVOGELTE

Kl ko e N1l e At i € 1 R o e et ot D e o
Parelhoenfilet “DOrdelaiSe” ........ooovvvivviieiiniiniiniiniinrerenrenreresressessessessessenes

Eendentiopsthilet 2~ Oramae st . e i . S et 2

Haasje van Mechelse koekoek met muskaatdruiven ........c.cccecueeee. :

RUNDSVLEES

Rosbief met saus NAAr KEUZE ..c.voveeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeene

Filet pur met saus Naar KEUZE ......ccccceveuviveeeueiririneceereeeeeeseeene
sausjes: champignonroom, peperroom, verse béarnaise

VARKENSVLEES

Varkenshaasje “Duroc d’'Olives” met mosterdsaus
Varkensruggetje met infusie van Porto *aanrader*

Varkenswangetjes bereid met Kriekbier ...,

KALFSVLEES

Beste van het kalf (sappige kalfslende), sausje met oude porto e & €27.95
Kalfsgester. SStroganofifiter = A o T A5 LI o 000 L o e _ 3 €26,25
Melkkalfkroontje met rode wWijnsaus .........cccccovereceurcrreerecnnn. ’ ] 4 e ) N € 26,95
LAMSVLEES

Lamsfilet met thijm-honingsaus .........c.ccececeveenecunvcnnccnncnees : '; S - ! _ ' €29,75
Lamskroontje met r0Zemarijnsaus ..........ccceeeeeveerreereirerensenennent & = P = €23,50

WILD (enkel tijdens wildseizoen)

Hertenkalthlet, ‘orand veneus 2wl o 9 0 S TEamas e I S e dagprijs
Fazantenborst ‘BrabIigoniic, oiat Sem NI I B L FS o o 20, 0 N o vk o o o L i ST 1 o dagprijs
\Wildsteofpetjet s=el. o . Sl S RMAEESE = 2 ot O et S ot e r ittt oo g R S MO O o g ettt e dagprijs

Bij de hoofdgerechten worden warme marktgroentjes geserveerd. Deze zijn inclusief in de prijs, samen met aardappelbereidingen
naar keuze: kroketjes, puree, gratintorentje, krieltjes of chefs aardappel.

Extrafondgang vanhethootdaerechtet 2. o 70004 Lo b 0T e ol o e el e« L s it T el pp + € 3,00
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fees

VEGETARISCH

L B 0 5 T B ioesRirttons 0 wpves 00 e oy s S B ) 0 e 1 o= IR e R o e el O el € 8,95

Aangepaste vegetarische hapjes (4 st)

KEUZE VOORGERECHT ...t eseeeesssssesssssssessssssssessesssssessesssssessasssssessesssssssmsssssesessessees €15,95

Carpaccio van tomaat, pesto en burrata
of
Filodeeg, geitenkaas, honing & appel

K S O e e e A e e o o mena L e T S o, o e e g € 6,45

Soepje met noedels
of
Thais soepje met kokosmelk

KEUZE TUSSENGERECHT ... o5 a0 o et s ohtsste et sk bt e i €17,50

Torentje van bladspinazie, tomaat en courgette
of

Ravioli met tomatenroomsausje

KEUZE HOOFD GERECHT ...ttt eseeseseesessessesesseassasesssessasseseasesensesstassasesssassasessessens € 25,00

Groententaartje, ratatouille, rozemarijnaardappel
of
Risotto met boschampignons, canterellen, beukenzwammen en Parmesaanse kaas
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FEESTBROCHURE

NAGERECHTEN

Prijzen exclusief koffie.

Gepersonaliseerdizabalé ofiijstaart S5 . 8 L PR ASE L et S A Dt e o e o 8 e e e €9,50
Sabayon met met Vers fruit 8-vamille-1JS. tu. i B s caudithusssuceretacsctocssensuscunrmsnseniuss dobasuse immsssssiomeprasess Hsusseedast s ossobordonsnisnsis €9,20
Tiramisu, framboos, bittere chocolade, creme mango & HMOEN .......ccoveueiiuciniciniiieiiercrc et eeneesenenaes €8,75
Cremelbriileesmeneenvranier Vainiviers T Ne 05 . .t ol s, e Bakd o oty 3 o Pohee Forcon. S e e o Y TRt R . 6 S Dty ot €9,20
Appel-peerstrudel, vanille-ijs, engelse room en bittere chocolade ........coccvverineeinicinincencrc s €9,20
Brownie, créme chantilly, ijs, bloedappelsien, pistache ...t sesessesesenaes €9,50
Moelleux van chocolade, frambozencoulis, Vanille-ijs ..........ccovueriviuriniiiniciniiiiiciicc e seaens €9,20
Pannacotlayaard BT e Pa s e T s oo g e dvnne i o SO B TN i 5 s | T € 8,50
Carreuselvan -5 verschillende dessentjest. ... . mum WM B2 LU G Y et . e . TN €11,50
KofhieNEsgnmetZoctighefent Lo B g g e e Y o . b Bt = e O B N pp + € 6,00
Koffie(&x) yonderizoetighedens= ... Lm0 e o8 n o RS0 O B e R el B BB O Sl pp + €4,50

(o)
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NAGERECHTEN

DESSERTENBUFFET “HOME STYLE”

Prijzen inclusief koffie.

Spektakel van desserten zoals: tiramisu, chocolademousse, rijstpap, fruittaart, pannenkoeken, bresiliennetaart, soepje va munt
met vers fruit, creme britilée, mini-moelleux, verschillende mini-gebakjes, frambozencoulis en een spetterende ijstaart met

vuurwerk.
PiljSing %00rSaatidenaaltil] it a0 . m et Sl m S L MR R L e S S LR T S €23,95
BtijSfzondemvoorgdandenmoaligde s ¥. o8, 103 sl B 0 O Nt e T e S i €26,95

AANVULLING DESSERTENBUFFET

Checoladafonternmetzoete spekjes’en-frmitde. o tod ol gami . el Su. Sl waml o I B R pp + €3,50
Standje mietverschillendekaZemen brood st L.t il 5 . . s s Rl AL S g SR S S e, pp +€7,50

0=
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SEIZOENSMENUS €so00

LENTE

Tataki tonijn, wasabi-mayo, venkelslaatje
Velouté van groene asperges, grijze garnaaltjes
Doorzakkertje van het huis

Saltimbocca van kalfsvlees, parmaham, truffeljus, broccoli & rosti-aardappelen
Gemarnineerde ananas, kokos-ijs, mashmellow

ZOMER

Gebakken gambass, risotto, kruidenboter, parmezaan & tomaat
Kippenvelouté, conchiletti pasta, coppa

Doorzakkertje van het huis

Chateaubriand Bordelaise, geglaceerde groentjes & krieltjes
Cocktail van vers fruit & frambozen-ijs

HERFST

Gerookte rundslende, gefrituurde aubergine, aardpeer & rucola
Consommé van tomaat, courgette, hesp & basilicumolie
Doorzakkertje van het huis

Parelhoenfilet, sausje van ganzenlever, geconfijte raapjes, airelles, stoofpeertje, bieslookpuree
Creéme brulle, zeste van appelsien geparfumeerd met amaretto

WINTER

Opera van ganzenlever, vijgencompote & peperkoek

Bloemkool-pastinaaksoep, gebakken bloedworststukjes

Doorzakkertje van het huis

Rosé gebakken varkenskroontje, sausje tierenteyn mosterd, spek, spinazie & kroketjes
Duo van appel & caramel, kaneelcrumble, pannenkoekje

Bubbeluurtje fomula one, 4 hapjes, aangepaste huiswijn en waters en afsluitende koffie of thee ........ccccccoeuueuucec. pp € 89,00
Bubbeluurtje fomula one, 4 hapjes, aangepaste kasteelwijn en waters en afsluitende koffie of thee ...................... pp € 99,00
EXTRA TUSSENGERECHT

Volzau-yent trendyamme, 2024 . . oo o e b e i el el e a0 e € 15,00
Dessertbord pwhet vookopgestelde dessert™ . Fa i ant S ol rismt ot e oo s na s i aashoe oottt e ekt s e bretuns pp +€7,50
Dessérteibliffetsipv.lretyzopropgesiclde desserta. Ny Mz S i Gl Ll UL et e 0 e R pp + € 16,00
Exfrarrondgahg yandiet honidgere i s e e N e ol e e e pp + € 3,00
KIDS

Keuze als voorgerecht uit kaaskroket of fishstick. Daarna een tomatensoep. Als hoofdgerecht balletjes op grootmoeders wijze
of frikandel met frietjes of vol au vent. Als afsluiter een kinderijsje.

Kinderen Jnter e meGadness. " Fr. ot oo r e & i - o Tt et teors iyt T L A el o VAP s . 3 e o €27,00

ICinderen tRSSE LD, JAaT £ub. ol e v, . T ot o s A gl oo e e v AT oS St pe e e S RO vt . o0 o € 32,00
(dranken van de kinderen worden tijdens het eten en feest op een aparte rekening geplaatst)

-11-
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RECEPTIES

Formule Prijs pp

SMALL (1) 4 culinaire hapjes van de chef aangepast volgens het seizoen €8,95

MEDIUM (1u430) 5 culinaire hapjes en mokkatasje met een seizoensoepje afsluitend ijsje of sorbet €12,50

LARGE (2u) MEDIUM aangevuld met 2 culinaire gerechtjes uit onderstaande walking diner €18,55
Tapasbord met crackers met diverse dips, olijfjes, rauwkost, kaasjes , zongedroogde tomaatjes, sardientjes op sap ....... pp € 3,50

Deze formule is exclusief dranken.

CREATIEVE WALKING DINER

Op de partytafels staan crackers met diverse dips, olijfjes, zongedroogde tomaatjes enz.
Keuze uit rondgang van 6 culinaire gerechtjes die geserveerd worden op trendy porselein:

« Carpaccio van rundsvlees, parmezaan & pesto

« Blinis met gerookte zalm, zure room, dille

« Tataki van tonijn, venkel & wakamé

« Créme brtlée van ganzenlever, vijgenconfituur, notenbrood

« Kroketjes van grijze garnalen & chaumeskaas

« Mini pizza met chorizo

« Scampi “diabolique”, kruidenrijst

+ Gebakken Sint-Jakobvrucht, tomatentaartje, rucola

« Ragout van hoevekip, dragon en champignons

+ Mini saltimbocca van kalfsvlees, zongedroogde tomaat & parelpasta

+ Zoete afsluiter met 2 mini gebakjes & tasje mokka of kruidenthee

Dips op de Partytafels + 6 keuze gerechtjes + 2 zoete afsluiters & tasje mokka (2u30)

Deze formule is exclusief dranken.

=1 2=
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BUFFETTEN

BRUNCH

Brunch: in de Dikke Van Daele omschreven als combinatie van ontbijt en lunch.

10u: ontvangst en start van het ontbijt met assortiment ontbijtkoekjes en ovenverse broodjes met zoet en hartig beleg,
yoghurt, musli.

11u30: Glaasje bubbels met een 2tal mondvullende bordjes, genre vitello tonato, carpaccio van rund, tartaar van zalm en
soepbulffet.

Hoofdgerecht geserveerd aan tafel : Kalkoenhaasje vergezeld van een druivensaus, krieltjes en seizoensgroentjes
Nagerecht geserveerd met koffie: Trio van huisgemaakte dessertjes
Frisdranken, pilsbieren en huiswijn inbegrepen tot 15u. (geen sterke dranken, champagnes en bieren van hoge gisting)

Na de koffie worden dranken genoteerd aan courante barprijzen en zal bediening aangerekend aan € 40,00 / u / kelner

€ 60,00

BBQ "DIP & GRILL" o

Als voorgerecht starten we met een rijkelijke gevulde Oostendse vispapillot klaargemaakt op de BBQ en geserveerd aan tafel.

Hoofdgerecht op onze grill: de sappig gebraden cote a los aan het buffet versneden. Dit lekker stukje vlees wordt vergezeld
van verse bearnaise saus, pepersaus, warme marktgroentjes en gepofte aardappel.

De zoete afsluiter is de gegrilde gemarineerde ananas met vanille-ijs & munt.
(voor de kindjes worden leuke kindvriendelijke alternatieven voorzien)

Deze formule is exclusief dranken.

De drankenformules voor de receptie vindt u achteraan, bij het item drankenpakketten.
All-in (apero-uurtje, aangepaste wijnen, waters, pilsbier en koffie tot aan het dessert) ..........ccooveviviivcicunncee.

€42,00

RIJKELIJK KOUD BUFFET pp

Zalm “Belle Vue”, gerookte vissoorten, tomaat garnaal, cocktail met scampi en rivierkreeftjes, tomaat mozzarella en pesto,
carpaccio van rundsvlees & rucola, vitello tonato, ananas met kruidige kip, pastasalade, aardappelsalade.

Volwaardig koud buffet met creatieve salades en aanvullende sausjes en broodsoorten.

Deze formule is exclusief dranken.

De drankenformules voor de receptie vindt u achteraan, bij het item drankenpakketten.
All-in (apero-uurtje, aangepaste wijnen, waters, pilsbier en koffie tot aan het dessert) .........ccoooeveveurieivcuncnnns pp + € 40,00

=15
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BUFFETTEN

BUFFET "SHOWPIECE"

Combinatie van koud buffet, warm buffet en dessertenbuffet.

Het home-style buffet is onze trots en paradepaardje. We starten met een greep uit ons "Rijkelijk koud buffet" van vis en
vlees en creatieve salades aangevuld met een warm buffet met 2 klassiekers.

Warme klassiekers
«+ Kabeljauw met mosseltjes, kruidenpuree en prei
« Varkenswangetjes bereid met kriekbier, kroketjes en groentenragout

Afsluiten doen we met het uitgebreid dessertenbuffet “home style”.
De opstelling van de verschillende buffetten zorgt voor een leuke sfeer, waarbij de gasten elkaar ontmoeten tijdens de culi-
naire wandeling.

Deze formule is exclusief dranken.

De drankenformules voor de receptie vindt u achteraan, bij het item drankenpakketten.
All-in (apero-uurtje, aangepaste wijnen, waters, pilsbier en koffie tot aan het dessert) ........ccccoeevevieivcrrennneee pp + € 40,00

€ 58,00

BUFFET "WAAR BELGIE TROTS OP IS" (e

Een gevarieerd buffet met lekkers uit eigen land. Tomatensoep met balletjes, stoverij met frietjes, tomaatjes gevuld met grijze
garnaaltjes, gandaham en meloen, gebakken breydelham en gepofte aardappeltjes, schartongrolletjes met preipuree, aan-
vullende salades. Kortweg een leuk concept, met voor iedereen wat lekkers. We sluiten af met een waaier van lekker zoets.

Deze formule is exclusief dranken.

De drankenformules voor de receptie vindt u achteraan, bij het item drankenpakketten.
All-in (apero-uurtje, aangepaste wijnen, waters, pilsbier en koffie tot aan het dessert) .........ccccoeeviviiviicunnnee.

ITALIAANS BUFFET "LA VITA E BELLA"

Een gevarieerd buffet met tal van gerechtjes afkomstig uit de welgekende Europese Laars.

Een goed glas Aperol of Prosecco zetten de toon, vergezeld van een antipasti-bord op de partytafels. Vervolgens maken we een
culinaire reis door dit prachtige land. We verwennen jou culinair op het bord, maar ook in het glas.

Een greep uit ons Italiaans aanbod: vegetarische lasagne met aubergines, vitello tonato, tomaat mozzarella, spaghetti vongole,
tagliatelli pesto e scampi, saltimbocca alla Romana, pasta carbonnara, ossobucco, pizza margharita, burrata.

Een lekkere tiramisu is de zoete afsluiter.

Deze formule is exclusief dranken.

De drankenformules voor de receptie vindt u achteraan, bij het item drankenpakketten.
All-in (apero-uurtje, aangepaste wijnen, waters, pilsbier en koffie tot aan het dessert) ........ccccocceuecuveirivincincnnes pp + € 45,00

Onze "Aperol-Vespa" is ook te huur voor een welkomsdrankje aan bvb. de kerk of het gemeentehuis.
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BUFFETTEN

WEDDING PARTY "THE ROOF IS ON FIRE"

Eenformulewaardeaandachtgaatnaareengoedeontvangstmetexquisehapjeseneenfijnebubbel,incombinatiemeteenculinair
4-gangenmenu met aangepaste wijnen en waters. Een spetterend dansfeest moet het summum zijn van deze onvergetelijke dag.

Receptie (1u) met Cava, huisbier, mocktail of fruitsap & 4 culinaire hapjes

Voorgerecht & soep heeft u keuze uit onze seizoensmenu’s

Voorgerecht en soep kunnen vervangen worden door een warm voorgerecht van vis — vlees:

Vol au vent “Trendy anno 2024, Mechelse koekoek & shi-take

Zeebaarsfilet, champagnesaus, prei & spinazie
Citrussorbet

Hoofdgerecht
Op vel gebakken zalmhaasje “kreeftenbearnaise”, mousselinepuree

of

Kalfsoester “Stroganoft” geglaceerde groentjes en krieltjes

of

Haasje van Mechelse koekoek met muskaatdruiven en huisgemaakte kroketjes

Dessertenbuffet & een bruidstaart “glitter & glamour” aangesneden door het bruidspaar.

In deze formule zijn alle dranken ook inbegrepen (LIGHT excl. sterke dranken en champagnes), tot 3 u na het serveren van
de koftie.

n" " € 55,00
BUFFET "DESSERT & DANCE oD
Formule waarbij de laat-avondgenodigden aansluiten bij het nagerechtenbuffet en dansfeest.

Ontvangst met glaasje feestelijke bubbels met extra rondgang, wandelings langs het nagerechtenbuffet en dansfeest inclusief
drankenpakket light.

Alle buftetformules zijn mogelijk vanaf 30 personen.

Op aanvraag zorgen wij steeds voor een vegetarisch alternatief.
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DRANKEN

DRANKENFORMULE RECEPTIE

Formule duur 1u00 duur 1u30 duur 2u00
FORMULA ONE
Cava “Valhondo” brut, fruitsap, alcoholvrije punch, huisbier, frisdrank EZR0DP 2 imp 22200ED
FORMULA TWO
Prosecco “Carpe Noctem Brut”, fruitsap, alcoholvrije punch, huisbiet, frisdrank £2-00R 22200ep SEeaTy
FORMULA THREE

Champagne “Castelane” brut, fruitsap, alcoholvrije punch, huisbier, frisdrank £3500pp € 22.20p, % €58.00PP

DRANKENFORFAIT GEDURENDE DE MAALTIJD

Formule Prijs pp

HOME 1 Drankenpakket met huiswijn voor vier gangenmenu

€17,00
koud of warm voorgerecht - soep - hoofdgerecht - dessert

HOME 2 Drankenpakket met huiswijn voor vijf gangenmenu of buffet

€ 19,00
2 voorgerechten - eventueel soep - hoofdgerecht — dessert
WORLD 1 Drankenpakket met wereldwijn voor vier gangenmenu
€21,50
koud of warm voorgerecht - soep - hoofdgerecht - dessert
WORLD 2  Drankenpakket met wereldwijn voor vijf gangenmenu of buffet € 24.60
2 voorgerechten - eventueel soep - hoofdgerecht — dessert L
CASTLE1 Drankenpakket met kasteelwijn voor vier gangenmenu
€27,00
koud of warm voorgerecht - soep - hoofdgerecht - dessert
CASTLE2 Drankenpakket met huiswijn voor vijf gangenmenu of buffet £30:00

2 voorgerechten - eventueel soep - hoofdgerecht — dessert

We proeven en kiezen voor u de beste wijnen, met deskundig advies.
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DRANKEN

DANSFEEST - DRANKEN VOLGENS FORFAIT

Gedurende 4 uur - inclusief bediening

Formule Dranken Prijs pp
LIGHT pilsbier - huisbier - huiswijn - frisdranken - koffie - thee €20,00
FULL light formule + bieren van hoge gisting en Cava € 26,00
VISIT gasten die aansluiten bij het dansfeest en geen menu genomen hebben € 32,00

Nahet einde van het drankenforfait, is een overgang naar dranken per stuk mogelijk, met uurloon voor kelners en barpersoneel.
Dit tot de gast het einde van het feest bepaalt.

DRANKEN AAN BARPRIJZEN

Exclusief bediening

Dranken Prijs

pilsbier - witbier - cola - plat en bruisend water - limonade

gini - schweppes - ice tea - fruitsap €3,00/ € 3,50
kriek - Palm - Carlsberg € 3,50
trappisten / andere bieren van hoge gisting €4,00/ €4,50
glas huiswijn €5,50
glas Cava €7,50
koffie €3,30

Sterke dranken worden enkel geschonken mits toestemming van de gast.

Uurloon kelner: € 40,00 / uur (35 pers = 1 kelner / 70 pers = 2 kelners)

Uurloon barman/zaalverantwoordelijke: € 44,00 / uur
Deze persoon staat in voor de bloemen en cadeaus, alsook voor een feilloos afscheid van het koppel, familie en eventuele dj/animatie.

WIJNEN EN WATER A LA CARTE

Er kunnen verschillende wijnen geproefd worden met een deskundig woordje uitleg.

Bareltjes.van OnZe Wil lcaamty s, P e oo T 110 o R el e P ToRs et TP e €25-€30-€40-€50/fles
Huisyin pen fleS-GrERreods: foség . demet Intl SRty S S et ook, St 0 el T e Sl SRS € 24,00/ fles
Flessen bruisend en plat water geserveerd tijdens de maaltijd ........coccoceueunericincinenicincniecceccceeecseeenennes €7,50/ fles
Blessen frisdrankigeserveerditijdenside maaltiptita. ax0m. . . om . vete It 1.0 et oo L Dy SOt .. 3 €8,00/ fles
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LALEN

ZAAL ESTHER

Deze zaal biedt plaats voor 50 pers (menu aan tafel) zittend en 60 pers (receptie of walking dinner) zittend en staand.
Zaalfee/kost: gratis.
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LALEN

ZAAL ROSALIE

Deze zaal biedt plaats voor 55 pers (menu aan tafel) zittend en 75 pers (receptie of walking dinner) zittend en staand.
Zaalfee/kost (bij minder dan 40 pers.) € 275 (klaarzetten, decoratie, opruimen locatie)
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LALEN

Deze zaal biedt plaats voor 180 pers (menu aan tafel) zittend en 250 pers (receptie of walking dinner) zittend en staand.
Zaalfee/kost (bij minder dan 80 pers.): € 375 (klaarzetten, decoratie, opruimen locatie).




OVEREENKOMST

(opdrachtgever)

verklaart hierbij een overeenkomst, na goedkeuring van de voorwaarden, te hebben aangegaan met Feestzaal Breughel.

(uitvoerder)
VOoor het organiseren van €en ................cccnecciseennene..... f€€St VOOr ONgeveer .......... personen
Qs -, [ e re Ry (datum).

De opdrachtgever stemt toe met het betalen van een lste voorschot van € .................. Een tweede voorschot
zal betaald worden 3 maanden voor de feestdatum. Deze worden verrekend bij de afrekening. De afrekening zal
gebeuren in 1 keer, binnen de 2 weken na voormelde datum, contant of via overschrijving op rekening
KBC BE45 7374 0414 5489.

Gedaan te Beervelde op ............... /P [ e,

Voor akkoord

De opdrachtgever De uitvoerder



VOORWAARDEN

Deze feestbrochure biedt u de mogelijkheid om naar uw eigen wens en budget een menu samen te stellen aan de hand van
een ruime keuze gerechten.

Adreskaartjes worden u gratis aangeboden.
Drukwerk van de menukaarten op aanvraag: + € 2,50 per kaart en naamkaartjes + € 0,65 per stuk
Bij een huwelijksfeest zijn beide families verantwoordelijk voor de eindbetaling.

Alle zalen worden voorzien van tafels met beige tafellinnen en donkergrijze servetten, banketstoelen met bijhorende
grijze hoes en voldoende sfeervolle theelichtjes. De standaard bloemstukken accentuerende feestzaal en tafels,
alsook de partytafels. Mag het iets meer zijn? Surf naar www.bloembinderijnaudts.be. Zij verzorgen graag uw decoratie
tot in de puntjes. Keuze uit ovale tafels (8 tot 12 pers), ronde tafels (6 pers) en rechthoekige tafels (8 tot 10 pers).

Wij bezorgen u een grondplan met de verschillende zaalschikkingen.

Bij het vastleggen van de huwelijksdatum wordt u een voorschot gevraagd van € 1.500. Het voorschot kan in geen
enkel geval teruggevorderd worden. Een tweede voorschot van € 1.500 wordt gevraagd 3 maand voor de feestdatum.
Deze twee voorschotten worden in mindering gebracht bij de eindafrekening (10 dagen na feestdatum).

Bij het vastleggen van een datum voor jubilea, doopfeesten, etc. wordt een voorschot van € 1.000 gevraagd.

De dansmuziek is een héél belangrijk onderdeel voor een geslaagd feest. Juist daarom geven we het vertrouwen aan
onze eigen deejays, gekend in het huis. Neem gerust contact met één van deze deejays:

- Christiaan Bruggeman Deejays : 0477 24 11 52

- DJ Kris De Bondt (ex. Feestpaleis) : 0475 29 66 61

- A Deejay 4U (Christophe Weymiens) : 0476 72 28 14
- DJ’s Marc Dooms & Eric Dooms : 052 21 18 47

Om U nog een warmer gevoel te geven in onze zaak, bestaat de mogelijkheid om te werken met uplighters.
Vraag vrijblijvend info.

Wij vragen dat het aantal personen dat aanwezig zal zijn op het feest, ten laatste één week voor de feestdatum wordt
meegedeeld. Dit aantal zal in aanmerking komen voor de betaling. Genodigden die niet opdagen op de dag van het feest,
worden eveneens verrekend (kostprijs eten).

Gelieve het gekozen pakket (receptieformule, menukeuze, etc.) één maand op voorhand mee te delen.

Gelieve aangepaste gerechten (vegetariérs - veganisten - allergenen) vooraf te vermelden op het tafelplan/gastenlijst.
Indien er de dag zelf nog aanpassingen zijn, wordt dit als extra aangerekend.

Het proefmenu voor max. 6 pers kan op aanvraag en tegen betaling. Vraag hierover vrijblijvend inlichtingen
i.v.m. wijn- en menusuggesties, alsook over allergenen ed.

Alle producten en diensten worden besteld en geleverd door Feestzaal Breughel. Kurkrecht i.v.m. wijn is bespreekbaar.
Deze prijslijst is berekend op min. 20 pers. Indien minder wordt er een supplement gerekend van 5 % op het totale bedrag.

Alle prijzen in deze brochure zijn bindend t.e.m. 31/12/2024, mits wettelijke wijzigingen m.b.t. tewerkstelling en taksen.
Hiervoor nemen wij contact op met de klant zodat we naar een geschikt alternatief kunnen uitkijken.

Sommige producten zijn marktgevoelig (scampi, garnalen, diverse groenten). De prijs hiervan kan aangepast worden naar
de marktprijs.

De directie is niet verantwoordelijk voor het verlies van voorwerpen in en rond de vestiaire en feestzaal, alsook voor
gebeurlijke ongevallen in de tuin, op de parking (100 wagens) en in de feestzaal.

Eventuele schade aan de tuin of feestzaal zal verhaald worden op de opdrachtgever.
Op vrijdag, zaterdag en zondag vragen wij een feestmenu te kiezen van minimum 4 gangen, exclusief sorbet.

Op zaterdagavond van mei tem oktober, is onze grote zaal voorbehouden voor feesten vanaf minimum 80 betalende
personen voor het volledig diner. Onze zalen hebben een zaalkost, indien de minimum opkomst niet wordt bereikt. Zaal
Helena: € 375 bij minder dan 80 personen, Zaal Rosalie: € 275 bij minder dan 40 personen. Zaal Esther is gratis.

Alle prijzen zijn dienst en BTW inbegrepen.
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